Tagessuppe: Sauerkraufcremesuppe

Menu'1 Fr. 18.50

Pouletgeschnetzeltes an Paprikasauce, Reis, Gemiise
Saisonsalat

Menu 2 Fr. 20.~

Paniertes Schweinskotelett, Tomatenspaghetti, Gemijse,
Saisonsalat

Menu' 3 (vegi)Fr. 18.50

Panierfes Gemiiseschnitzel, Tomatenspaghetti, Gemiise, Saisonsalat

Fiir Menudnderungen erlauben wir uns einen Aufpreis von Fr.2.-

Empfehlungen des Chefs

Spagheftti Carbonara, Saisonsalat Fr. 22.~
Fleischvogel, Gemiise. Gratin, Saisonsalat Fr. 21.-
Steinpilzravioli mif Pilzrahmsauce Saisonsalat Fr. 24.50
Hirschpfeffer Jéger-Art, Spitzli, Gemiise Saisonsalat Fr. 35.-
Hirschhackbraten, Spitzli, Gemiise, Fr. 28.50
Saisonsalat

Egliknusperli mit Beilage nach Wahl, Fr. 34.50
Gemijse und Tartarsauce, Saisonsalat

oder als Fitnessteller

Paniertes Schweinsschnitzel Fr. 30.50
Beilage nach Wahl, Gemijse Saisonsalaft

oder als Fitnessteller

Irish Stew (Lammeinfopf mif Gemiise, Karfoffeln), Meniisalat Fr. 25.~
Kuftteln an Tomatensauce, Karfoffeln, Saisonsalat Fr. 23.50
Urchiges Cordon - Bleu Fr. 34.-
gefiillt mit rassigem Raclettekise und Schinken

Beilage nach Wahl, Gemijse Saisonsalaft
oder als Fitnessteller

Garnierter Siedfleischsalat Fr. 20.50

Herkunftslinder unseres Fleisches:

Schweine-und Kalbsfleisch, Wurstwaren, Salami usw. aus der Schweiz, Pouletfleisch CH /Brasilien/Thailand *
Pferdefleisch CH/Kanada** Lammfleisch CH/Neuseeland **
Wildfleisch beziehen wir von unseren einheimischen Jagern, bei Mehrbedarf bezichen wir es aus Osterreich. **
**Wenn Sie sich nach der Herkunft vergewissern wollen, fragen Sie unsere Mitarbeiter oder den Chef.

Fiir Allergiker oder jene Menschen mit einer Lebensmittelunvertriglichkeit

fragen Sie unser Mitarbeiter oder den Chef personlich.



